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DISPOSITIVO PARA DESHUESAR FRUFA.S;E;;T,m AL

DESCRIPCION

OBJETO DE LA INVENCION

Se presenta, a manera de invencion, un dispositivo para extraer el corazon o el

hueso de frutas y vegetales sin necesidad de pelar o partir la fruta o vegetal.

ANTECEDENTES
En la industria de los alimentos es comun encontrar frutas o vegetales que estan
formadas por un hueso o corazon central, rodeado de pulpa y en muchos casos de
una cascara. Actualmente estas frutas o vegetales se comercializan en trozos, sin
hueso 0 sin corazon y en algunos casos en mitades; en general, uno de los
metodos para extraer el corazon o el hueso de frutas y vegetales es el manual,
utilizando algun tipo de herramienta, eéste método es complicado y no es eficiente
para quitar el hueso o corazon sin partir la fruta o vegetal, algunas patentes, como
la US1534507 protege un método y aparato para cortar una fruta en dos partes y
sacar una rebanada circunferencial de ella; sin embargo, por una parte, es
necesario partir la fruta y por otra, el corte circunferencial deja gran cantidad de
pulpa unida al hueso en frutas con hueso que no sean de superficie de revolucion.
La patente US1653552 es un método para remover el hueso de una fruta con un
solo hueso, principalmente para duraznos, si puede sacar el hueso sin partir la
fruta, pero solo es adecuado en el caso de frutas con hueso con forma de
superficie de revolucion ya que en otros casos, debido al tipo de movimiento de la
cuchilla, deja gran cantidad de pulpa unida al hueso. La patente US3465799 es un
dispositivo para deshuesar frutas, principalmente duraznos, el dispositivo entra a
la fruta tanto desde su parte inferior como de la superior y gira media vuelta para
cortar le pulpa del hueso; debido a que las navajas entran desde los dos extremos
y al giro de las navajas, hay un gran desperdicio de pulpa y solo es efectivo en

frutas con hueso que sea de superficie de revolucion. La patente US3829591 es
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navajas de corte estan fijas y la fruta se encaja en ellas y luego se hace rotar para

despegar el hueso; nuevamente, el sistema deja gran cantidad de pulpa unida al
hueso en frutas con hueso que no sean de superficie de revolucion y para ingresar
l]a navaja o0 navajas es necesario cortar la fruta. La patente US3835765 tambiéen es
un dispositivo para deshuesar y partir frutas, principalmente duraznos, el
dispositivo entra a la fruta tanto desde su parte inferior como de la superior y gira

media vuelta para cortar le pulpa del hueso; debido a que las navajas entran

‘desde los dos extremos y al giro de las navajas, hay un gran desperdicio de pulpa

y solo es efectivo en frutas con hueso que sea de superficie de revolucion. La
patente US4183294 es un dispositivo para partir frutas, principalmente
albaricoque; el dispositivo corta la fruta con discos hasta llegar al hueso. La
patente US7114258 es un dispositivo para deshuesar frutas, se insertan en la fruta
dos navajas que unidas tienen forma cilindrica, el sistema tiene interiormente unas
guias que hacen contacto con el hueso y lo jalan en direccion contraria al ingreso
de |la herramienta cuando ésta es girada y empujada axialmente; sin embargo, hay
un gran desperdicio de pulpa ya que el dispositivo cilindrico debe ser de diametro

igual o0 mayor que el mayor diametro del hueso.

PROBLEMA TECNICO A RESOLVER.
Los mecanismos utilizados hasta ahora, extraen el centro de la fruta o vegetal
desperdiciandose una gran cantidad de pulpa y en otros casos, €s necesario partir
la fruta o vegetal. En muchos de estos casos es necesario que el operario detenga
la fruta y extraiga manualmente el centro, con la ayuda de algunas herramientas,

lo cual sblo puede servir para pequenas cantidades.

BREVE DESCRIPCION DE LA INVENCION
El dispositivo que se presenta permite extraer el corazon o el hueso de frutas y
vegetales sin necesidad de partir la fruta o vegetal con un desperdicio minimo de

pulpa adherida al hueso comparado con las soluciones existentes.
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BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS
Figura 1. Seccion del dispositivo posicion superior.
Figura 2. Seccion del dispositivo posicion media.
Figura 3. Seccion del dispositivo posicion inferior.
Figura 4. Vista lateral del dispositivo de translacion de cuchillas.

Figura 5. Vista superior del dispositivo de translacion de cuchillas.

Figura 6. Vista lateral izquierda del dispositivo de translacion de cuchillas.
Figura 7. Corte lateral de las navajas derecha e izquierda.

Figura 7a.- vista de las navajas derecha e izquierda

Figura 8. Vista lateral del dispositivo.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION
En la Figura 1 se muestra un dispositivo (1) que sirve para extraer el hueso de
frutas (12) y que consiste en un sistema de sujecion (2) de la fruta (3), un
dispositivo de translacion de cuchillas (4) y un dispositivo de soporte (5). Esta
figura muestra una seccion del dispositivo general, que es un corte por su linea

media.

El sistema de sujecion de la fruta (2) consiste en un sujetador superior (6) con un
hueco de seccion variable (7) en el que se acopla |la parte superior de la fruta (3)
que puede ser de diferentes tamanos. En su parte inferior la fruta se soporta en la
placa de apoyo (8), la cual posee un hueco (9) por el que pasan una navaja
derecha (10) y una navaja izquierda (11). Las navajas (10) y (11) se muestran
insertadas en la fruta (3), sujetando al hueso (12) aun en el interior de la fruta (3).
En la Figura 1 también se muestra un punzon (13) insertado en el hueso (12). El

mecanismo se encuentra en la posicion superior.

La navaja derecha (10) pivotada en el eje derecho (14) se mantiene en su posicion
por medio del resorte de torsion derecho (15) y la navaja izquierda (11) pivotada

en el eje izquierdo (16) se mantiene en su posicion por medio del resorte de
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torsion izquierdo (17). Tanto el eje derecho (14) como el eje iZb0iéide (1 é) Pt

montados en la base (18) que se mueve lineal y verticalmente a lo largo de la guia

(19).

El movimiento de la base (18) es proporcionado por cualquier medio conocido en
la técnica, por ejemplo aqui se muestra accionado por el piston neumatico (20). La
guia (19) esta sujeta rigidamente al dispositivo de soporte (5) por cualquier medio
conocido en la técnica. La guia (19) tiene una tapa (21) con una ranura derecha
(22) para dejar pasar la navaja derecha (10), una ranura izquierda (23) para dejar

pasar la navaja izquierda (11) y un orificio central (24) por el que pasa el punzon
(13).

La tapa (21) es movil y es conducida en su movimiento vertical por el tope derecho
(25) y el izquierdo (26) situados rigidamente en la base (18), la tapa (21) tiene un
faldon inferior (27) alineado con la base (18) cuando el sistema esta en la posicion
superior como se muestra. El faldon (27) incluye dos elementos de alineacion (28)
vy (29) en los que se introducen el tope derecho (25) y el tope izquierdo (26).
Cuando la base (18) baja, la tapa (21) baja con ella y la orilla inferior del faldon

inferior (27) se inserta entre la guia (19) y la base (18).

En la Figura 2 se muestra el mecanismo en la posicion intermedia, en la cual el
sistema esta extrayendo el hueso (12) de fruta (3). En esta posicion la tapa (21)
entra en contacto con la parte superior de la guia (19). El faldon inferior (27) se
encuentra entre la guia (19) y la base (18). El movimiento del piston (20) es hacia

abajo. El tope derecho (25) y el izquierdo (26) empiezan a salir de los elementos
de alineacion (28) y (29).

En la Figura 3 se aprecia la misma vista que en las Figuras 1 y 2, el mecanismo se
encuentra en la posicion inferior en la cual el sistema ya extrajo el hueso (12) que

cae por la tapa (21). El hueso (12) cae debido a que se le extrajo el punzdn (13)
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durante el movimiento del piston (20) hacia abajo, cuando el hueso (12) choca con

et R P M B el L e R e

la parte superior del orificio central (24) de la tapa (21).

En la Figura 4 se aprecia una vista lateral del dispositivo de translacion de
cuchillas (4) con el hueso (12) insertado en el punzén (13) y sostenido por las
navajas (10) y (11). La navaja derecha (10) pivotada en el eje derecho (14) se
mantiene en su posicion por medio del resorte de torsion derecho (15) y la navaja
izquierda (11) pivotada en el eje izquierdo (16) se mantiene en su posicion por
medio del resorte de torsion izquierdo (17). Tanto el eje derecho (14), como el gje
izquierdo (16), los elementos de alineacion (28) y (29) y el punzén (13) estan

montados en la base (18).

En la Figura 5 se muestra una vista superior del dispositivo de translacion de
cuchillas (4) en donde se aprecia la ubicacion de los ejes (14) y (16) y los resortes
de torsion (15) y (17). Un extremo de cada resorte de torsion (15) y (17) se fija a la

base (18) por cuaiquier medio conocido en la técnica (30) y (31). El otro extremo

de cada resorte de torsion (15) y (17) se une a su navaja respectiva (10) y (11).

En la Figura 6 se muestra |a vista lateral izquierda del dispositivo de translacion de
cuchillas (4) en donde se muestra la navaja izquierda (11), el punzén (13) con

lineas punteadas, los resortes de torsion (15) y (17) y el eje izquierdo (16).

En la Figura 7 se muestra un corte lateral de las navajas derecha (10) e izquierda
(11) que estan formadas por las cavidades (32) y (33) en donde se apoya el
extremo de los resortes de torsion (15) y (17), los bujes (34) y (35), las hojas
delgadas (36) y (37) que tienen forma interior concava y exterior convexa, las
puntas (38) y (39). El interior de las hojas delgadas (36) y (37) cuando estan
cerradas tiene forma concava interna aproximada a la superficie externa del hueso

(12). Cada hoja (36) y (37) cubre aproximadamente la mitad del hueso.
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En la Figura 7a, se muestran las hojas delgadas (36) y (37) qué tiéhien W
interior concava y exterior convexa, también se muestran
El interior de las hojas delgadas (36) y (37) cuando estan cerradas tiene forma

concava interna aproximada a la superficie externa del hueso (12). Cada hoja (36)

y (37) cubre aproximadamente la mitad del hueso.

En la Figura 8 se muestra una vista lateral del dispositivo que incluye el sistema de
sujecion de la fruta (2), que consiste en un sujetador superior (6) en el que se
acopla la parte superior de la fruta (3). El sujetador superior (6) esta unido a un
brazo (40) y este al cople (41) que se inserta en la columna (42), fija al dispositivo
de soporte (5). La altura se regula moviendo el cople (41) a lo largo de la columna
(42) y se fija por medio de perforaciones (44) en la columna (42) insertando el
perno (45) en la perforacion adecuada. En esta vista se aprecia también una
abertura (43) en el dispositivo de soporte (5) para sacar los huesos (12) ya

extraidos de la fruta (3).

Operacion del dispositivo: con referencia a las figuras y numeros antes
mencionados, para extraer el hueso (12) de la fruta (3), se quita el perno (45) y se
sube el sujetador superior (6) para colocar la fruta en el hueco (9) de la placa de
apoyo (8), se baja el sujetador (6) hasta que el hueco de seccion variable (7) toque
la parte superior de la fruta (3) y entonces se inserta el perno (45) en la
perforacion (44) de la columna (42). Se acciona el piston (20) que hace subir el
dispositivo de translacion de cuchillas (4), insertando la navaja derecha (10) y la
navaja izquierda (11) en la fruta (3), las cuchillas (10) y (11) se abren al tener
contacto con el hueso (12) y siguen en contacto con el hueso (12) debido a la
accion de los resortes (15) y (17), el dispositivo de translacion de cuchilias (4)
sigue subiendo hasta que el punzon (24) se inserta en el hueso (12). Durante este
movimiento, el dispositivo de translacion de cuchillas (4) sube también la tapa (21)
que deja de tener contacto con la parte superior de la guia (19). El faldon inferior

(27) sale de la guia (19). El tope derecho (25) y el izquierdo (26) estan en contacto
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abajo el piston (20), que hace bajar el dispositivo de translacion de cuchillas (4);

las navajas (10) y (11) cerradas sobre el hueso (12) junto con el punzdén (24)
insertado en el hueso (12) extraen el hueso (12) hasta liberarlo de la fruta (3), el
movimiento se detiene cuando el piston llega a su posicion inferior. Durante este
movimiento, el dispositivo de translacion de cuchillas (4) baja también la tapa (21)
que entra en contacto con la parte superior de la guia (19). El faldén inferior (27)
entra en la guia (19). El tope derecho (25) y el izquierdo (26) dejan de tener
contacto 'con los elementos de alineacion (28) y (29); el hueso (12) entra en
contacto con la parte superior de la tapa (21) y entonces el punzon(13) sale del

hueso(12), las navajas (10) y (11) se abren siguiendo el contorno del hueso (12)

debido a la accion de los resortes (15) y (17) hasta que se libera el hueso (12); el

hueso (12) cae debido a la inclinacion de la tapa (21) y el sistema queda

preparado para ser accionado nuevamente.

Para extraer la fruta (3) ya sin el hueso (12), se quita el perno (45) y se sube el

sujetador superior (6) y se extrae la fruta de la placa de apoyo (8).
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REIVINDICACIONES
Habiendo descrito suficiente nuestra invencion, consideramos como una novedad y
por lo tanto reclamamos como de nuestra exclusiva propiedad, lo contenido en las

siguientes clausulas:

1. Undispositivo para deshuesar frutas que comprende una placa de apoyo (8) que '

posee un hueco (9) por el que pasan una navaja derecha (10), un punzon (13) y una
navaja izquierda (11) para insertarse en la fruta; la fruta se sujeta por medio de un
sujetador superior (6) que esta unido a un brazo (40) y éste a un cople (41) que se
Inserta en una columna (42), la columna esta fija a la placa de apoyo (8). La navaja
derecha (10) pivotada en el eje derecho (14) se mantiene en su posicion por medio
del resorte de torsion derecho (15) y la navaja izquierda (11) pivotada en el gje
1zquierdo (16) se mantiene en su posicion por medio del resorte de torsion izquierdo
(17); los ejes (14,16) y el punzon (13) estan montados en la base (18) que se mueve
ineal y verticalmente a lo largo de una guia (19) sujeta rigidamente a un dispositivo
de soporte (5) el cual también sirve de soporte a |la placa de apoyo (8). La guia (19)
tiene una tapa (21) con una ranura derecha (22) para dejar pasar la navaja derecha
(10), una ranura izquierda (23) para dejar pasar la navaja izquierda (11) y un orificio
central (24) por el que pasa el punzon (13); la tapa (21) es movil y es conducida en
su movimiento vertical por el tope derecho (25) y el izquierdo (26) situados en la
base (18), la tapa (21) tiene un faldon inferior (27) alineado con la base (18); el
faldon (27) incluye dos elementos de alineacion (28) y (29) en los que se introducen
el tope derecho (25) y el tope izquierdo (26). Cuando la base (18) baja, la tapa (21)
baja con ella y la orilla inferior del faldon inferior (27) se inserta entre la guia (19) y
la base (18).

2. Un dispositivo para deshuesar frutas como el reivindicado en 1, en donde el

movimiento de la base (18) es proporcionado por un piston neumatico (20).

T el O T
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3. Un dispositivo para deshuesar frutas como el reivindicado enﬂt{ba@wd
sujetador superior (6) tiene un hueco de seccion variable [

diferentes tamanos.

4. Un dispositivo para deshuesar frutas como el reivindicado en 1, en donde las
navajas tienen una forma tal que cuando estan cerradas tienen un lado concavo con

la forma aproximada a la superficie externa del hueso de la fruta y forma convexa

en su parte exterior.
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RESUMEN.

R b

Se presenta un dispositivo para extraer el hueso o el corazon de frutas y/o vegetales
en el que no es necesario quitar la cascara ni partir la fruta o vegetal; se presenta la
descripcion de su funcionamiento y el proceso para quitar el hueso o corazon. Las

cuchillas tienen una forma especial, lo que hace que el desperdicio de pulpa sea
mMinimo.
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